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1. Lista responsabililor cu elaborarea, verificarea si aprobarea editiei sau dupa caz, a reviziei

in cadrul editiei procedurii operationale

Elemente Numele si Functia Data Semnatura
privind prenumele
responsabilii/
operatiunea
1 2 3 4 5
1.1. | Elaborat Cezar Virgil Secretar stiintific
HATNEAN
1.2. | Verificat Valeriu [OAN Secretariatul tehnic
al Comisiei de
Monitorizare
1.3. | Avizat Valentina PROCOP Presedintele
Comisiei de
Monitorizare
1.4. | Aprobat Valentina PROCOP Director

2. Situatia editiilor si a reviziilor in cadrul editiilor procedurii operationale

Editia/ revizia in

Componenta revizuita

Modalitatea reviziei

cadrul editiei

Data de la care se
aplica prevederile
editiei sau reviziei

editiei
1 3 4
2.1. Editia 1
2.2, Revizia 1
2.3 Revizia 2
3. Scop

Prezenta procedurd stabileste modul de monitorizare, evidentd, centralizare si raportare a
cantitatilor de produse agroalimentare care pot intra in sfera risipei alimentare, precum si masurile
operative ce se dispun pentru prevenirea si reducerea acesteia la nivelul Statiunii de Cercetare-

Dezvoltare Agricola Tulcea.

4. Domeniu de aplicare

Procedura se aplicd tuturor activitatilor din cadrul unitdtii care pot genera risipa alimentara,

respectiv:

e productie agricola vegetala;

recoltare;

sortare si conditionare;
depozitare;
valorificare/comercializare;

redirectionarea produselor nevalorificate pe piata principala.
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Procedura se aplica pentru produsele agricole destinate consumului uman, rezultate din

activitatea unitatii.
5. Legislatie

Procedura se Intocmeste in conformitate cu:

Legea nr. 217/2016 privind diminuarea risipei alimentare, republicatd, cu modificarile si
completarile ulterioare;

HG nr. 51/2019 pentru aprobarea Normelor metodologice de aplicare a Legii nr. 217/2016,
cu modificarile si completarile ulterioare;

HG nr. 955/2024 privind modificarea anexei la HG nr. 51/2019;

celelalte reglementari incidente privind siguranta alimentelor, gestiunea stocurilor si evidenta
interna.

Definitii

In sensul prezentei proceduri, termenii de mai jos au urmatorul inteles:

risipa alimentara — situatia in care produsele/alimentele ies din circuitul consumului uman
din cauza degradarii, alterarii, deteriorarii sau imposibilitatii valorificarii potrivit destinatiei
initiale, In conditiile legii;

pierderi tehnologice/fiziologice — pierderi inerente procesului de productie, recoltare,
manipulare sau depozitare, care nu se confunda automat cu risipa alimentara si se evidentiaza
distinct, in masura In care rezulta din procese normale si inevitabile;

produs neconform comercial — produs sigur pentru consum, dar care nu indeplineste
standardele comerciale de calibru, aspect, forma ori prezentare;

monitorizare — activitatea de urmadrire periodica a cantitatilor produse, valorificate, stocate,
redirectionate si pierdute;

registrul de monitorizare a risipei alimentare — documentul intern in care se inscriu datele
cantitative si masurile dispuse.

Principii

Monitorizarea risipei alimentare se realizeaza cu respectarea urmatoarelor principii:
prevenirea are prioritate fata de eliminare;

produsele destinate consumului uman se valorifica cu prioritate pentru consum uman;
evidenta se tine distinct, clar si verificabil;

deciziile privind redirectionarea produselor se documenteaza;

responsabilitatile sunt stabilite nominal.

8. Responsabilitati:

8.1. Directorul unitatii

e aproba procedura;

o desemneaza prin decizie persoana responsabila cu monitorizarea risipei alimentare;
o analizeaza rapoartele periodice si dispune masuri.

8.2. Responsabilul cu monitorizarea risipei alimentare
e coordoneaza aplicarea procedurii;
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o centralizeaza datele primite de la compartimente;

e Intocmeste situatiile lunare/trimestriale/anuale;

e propune masuri de prevenire si reducere a risipei.

o urmadreste indicatorii specifici de monitorizare a risipei alimentare si propune obiective anuale
de reducere;

o Intocmeste analiza comparativad anuala privind evolutia cantitatilor valorificate, redirectionate
si pierdute.

8.3. Directorul adjunct tehnic

e urmdreste cantitatile recoltate;

e raporteaza pierderile constatate in camp, la recoltare si la sortare;

e propune masuri operative pentru diminuarea pierderilor.

[ ]

8.4. Gestionarul

e monitorizeaza cantitatile introduse in depozit, iesirile si pierderile la depozitare;
o urmdreste conditiile de temperaturd, umiditate si ventilatie;

o semnaleazd imediat orice risc de depreciere.

)

8.5. Persoana care gestioneaza valorificarea

e urmdreste cantitatile valorificate;

o identifica produsele care nu mai pot fi valorificate pe piata principala;
e propune valorificarea alternativa, conform ierarhiei legale.

9. Documente utilizate
In aplicarea procedurii se folosesc, dupa caz:
o registrul de monitorizare a risipei alimentare;
o fise/situatii de productie;
e note de constatare a pierderilor;
o fise de magazie / evidenta stocuri;
e procese-verbale de sortare / declasare / redirectionare;
e rapoarte periodice de monitorizare;
o raport anual privind masurile de prevenire si reducere a risipei alimentare.

10. Modul de desfasurare a monitorizarii
10.1. Identificarea punctelor de risc

Identificarea punctelor de risc reprezintd etapa prin care unitatea stabileste, pe Intregul flux
de obtinere, manipulare, pastrare si valorificare a produselor agricole, acele momente, operatiuni si
imprejurdri in care exista posibilitatea aparitiei unor pierderi cantitative sau calitative ce pot conduce
la diminuarea valorii produselor ori, dupa caz, la imposibilitatea valorificarii acestora pentru consum
uman.

Monitorizarea se realizeaza pe intregul flux de activitate, respectiv:

e productie;
e recoltare;
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e transport intern;

e sortare;

e depozitare;

e comercializare/valorificare.

In cadrul fiecirei etape se identifica si se analizeaza acei factori care pot determina:

scaderea cantitatii de produs obtinut;

degradarea calitétii produsului;

afectarea aspectului comercial;

imposibilitatea pastrarii In conditii corespunzatoare;

imposibilitatea valorificarii la timp;

transformarea produsului din marfa valorificabila in produs depreciat, nevandabil sau destinat
altor utilizari.

- a0 o

a) Productie

In etapa de productie se urmaresc riscurile care pot afecta produsul inci din faza de formare
si dezvoltare, inainte de recoltare. Aceasta etapa este importantd deoarece multe pierderi nu apar
brusc la depozitare sau la vanzare, ci isi au originea in cdmp, ca urmare a unor factori naturali,
biologici sau tehnologici.

Se au 1n vedere, in principal:

e conditiile meteorologice nefavorabile, cum ar fi seceta, excesul de umiditate, grindina,
inghetul tarziu, arsita sau oscilatiile mari de temperaturd, care pot reduce productia ori pot
afecta calitatea produsului;

o atacul de boli si daunatori, care poate provoca deprecierea partiald sau totald a culturii,
scaderea rezistentei la pdstrare ori neconformarea produsului pentru consum,;

o deficiente tehnologice, precum aplicarea necorespunzatoare a tratamentelor, fertilizarea
dezechilibrata, alegerea necorespunzatoare a momentului unor lucrari;

» neuniformitatea productiei, care poate conduce ulterior la dificultati de sortare si valorificare.

In aceastd etapd, punctul de risc constd in faptul ca produsul poate fi compromis total sau
partial incd Tnainte de recoltare, ori poate ajunge la maturitate cu defecte care 1i reduc semnificativ
valoarea economica si comerciala.

b) Recoltare
Etapa recoltarii este una dintre cele mai sensibile, intrucat produsul poate suferi pierderi atat
cantitative, cat si calitative, prin executarea necorespunzdtoare a lucrarilor sau prin alegerea gresita a
momentului de recoltare.
Se urmaresc 1n special:
o momentul recoltarii, pentru a se evita recoltarea prea timpurie sau prea tarzie, ambele putand
afecta calitatea si capacitatea de pastrare;
o modul de executare a recoltarii, inclusiv reglarea utilajelor si manipularea produselor, pentru
a preveni taieri, loviri, zdrobiri, fisuri sau alte deteriorari mecanice;
e conditiile de mediu in momentul recoltarii;
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Riscul specific acestei etape constd in aparitia unor pierderi imediate ori in generarea unor
defecte care nu se manifestd complet pe loc, dar care reduc durata de pastrare si afecteaza
valorificarea ulterioara.

¢) Transport intern
Transportul intern priveste deplasarea produselor de la locul recoltarii catre spatiile de sortare,
conditionare sau depozitare. Desi este o etapd intermediard, ea poate genera pierderi importante daca
nu este gestionatad corespunzator.
Se urmareste:
o modul de incarcare si descarcare, pentru a evita comprimarea, caderea sau lovirea produselor;
o tipul recipientelor, lazilor, remorcilor sau ambalajelor utilizate, astfel incat acestea sa nu
favorizeze degradarea;
e durata transportului si stationarea produselor in mijloacele de transport, mai ales in conditii
de temperatura ridicata sau umiditate;
o starea mijloacelor de transport, inclusiv curdtenia si adecvarea acestora pentru produsele
transportate.

Punctul de risc constd in deteriorarea mecanicd si in alterarea produselor ca urmare a
manipularii repetate sau a mentinerii lor in conditii improprii pana la introducerea in spatiile de
depozitare ori procesare.

d) Sortare
Sortarea este etapa in care produsele sunt separate pe categorii de calitate, marime, stare
fitosanitara ori destinatie. Daca aceastd operatiune nu este efectuata corect, exista riscul ca produsele
bune sa fie amestecate cu cele depreciate sau ca produsele inca valorificabile sd fie eliminate
nejustificat din circuitul comercial.
In aceasta etapd se urmaresc:
» criteriile de sortare aplicate, pentru a fi clare, unitare si adaptate tipului de produs;
e separarea produselor sanatoase de cele afectate, pentru a preveni contaminarea ori accelerarea
degradatrii;
o identificarea produselor neconforme comercial, dar inca apte pentru consum, care pot fi
valorificate pe alte segmente de piata;
e manipularea in timpul sortarii, pentru a evita producerea de noi deteriorari.

Riscul aici nu priveste doar pierderea fizicd a produsului, ci si pierderea valorii sale
economice, atunci cand un produs care ar fi putut fi valorificat intr-o forma alternativa este eliminat
din circuit din lipsa unei tridri corecte.

e) Depozitare
Depozitarea reprezintd una dintre cele mai importante etape din perspectiva monitorizarii
risipei alimentare, deoarece aici produsele raman o perioadd mai lunga de timp si sunt expuse unor
factori de risc permanenti.
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Se urmaresc in principal:

e temperatura, pentru a fi mentinuta in limitele adecvate tipului de produs;

o umiditatea, Intrucat atat excesul, cat si insuficienta pot afecta starea produselor;

o ventilatia si circulatia aerului, necesare pentru evitarea condensului si a focarelor de
degradare;

o modul de asezare si stivuire a produselor, pentru a preveni presarea, zdrobirea sau blocarea
circulatiei aerului;

e igiena spatiului de depozitare, pentru a reduce riscul de boli, mucegaiuri, infestdri ori
contaminari;

e monitorizarea periodica a starii produselor, pentru a depista din timp eventualele focare de
alterare;

e 1in cazul depozitului de cartof, temperatura si umiditatea se monitorizeazd periodic, cu
consemnarea valorilor intr-o evidenta scrisa;

e loturile cu risc de degradare se identificd distinct, se marcheaza si se urmaresc separat, in
vederea valorificarii ori redirectionarii cu prioritate.

Punctul de risc in aceasta etapa constd in degradarea treptatd a produselor, uneori pe loturi
intinse, dacd nu sunt respectate conditiile tehnice de pastrare sau daca problemele aparute nu sunt
identificate la timp.

f) Comercializare / valorificare
In etapa de comercializare sau valorificare se urmaresc riscurile legate nu doar de starea fizica
a produsului, ci si de posibilitatea efectiva de a-1 introduce pe piata in timp util si in conditii care sa
permita vanzarea.
Se au 1n vedere:
o existenta si stabilitatea canalelor de desfacere;
e cererea de pe piatd si corelarea acesteia cu cantitatile disponibile;
e respectarea cerintelor comerciale privind calibru, aspect, ambalare, etichetare sau prezentare;
o termenul oportun de valorificare, deoarece Iintarzierea poate transforma un produs
comercializabil Intr-unul greu sau imposibil de vandut;
o identificarea alternativelor de valorificare, pentru produsele care nu mai pot fi vandute pe
piata principala, dar sunt incd apte pentru consum ori alte destinatii permise de lege.

Riscul specific acestei etape este ca produsul sd nu mai poatd fi vandut nu neaparat pentru ca
este impropriu consumului, ci pentru ca nu mai corespunde exigentelor comerciale sau nu mai exista
piatd de desfacere la momentul respectiv. In lipsa unei reactii rapide, produsul poate ajunge sa se
degradeze si sa intre efectiv in sfera risipei alimentare.

10.2. Cauze generale urmarite la toate etapele
Pentru fiecare etapd din flux, unitatea urmareste acele cauze care pot genera pierderi ori risipa
alimentara, cum sunt:
e conditiile meteorologice nefavorabile;
o atacul de boli si daunatori;
e executarea necorespunzatoare a lucrarilor;
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e deteriorarile mecanice;

o manipularea defectuoasa;

e conditiile improprii de depozitare;

o Intarzierile in valorificare;

o lipsa pietei de desfacere;

e neconformitatile comerciale;

o lipsa unor masuri operative de redirectionare sau valorificare alternativa.

Identificarea acestor cauze permite unitatii sa distinga intre:
e pierderile inerente si greu evitabile;
o pierderile generate de disfunctionalitati interne;
o situatiile ce pot fi prevenite prin masuri organizatorice, tehnice sau comerciale.

La nivelul unitétii, in functie de specificul activitatii, se urmaresc in mod deosebit situatiile privind
aparitia putregaiurilor in depozit, neconformitatile comerciale de calibru, supraproductia in raport cu
cererea si dificultatile de valorificare in timp util.

10.3. inregistrarea datelor

Inregistrarea datelor reprezinti operatiunea prin care unitatea consemneazi, in mod sistematic
si verificabil, informatiile referitoare la cantitatile de produse agricole obtinute, valorificate,
depozitate, redirectionate sau pierdute, precum si imprejurdrile in care au aparut eventualele pierderi.

Aceastd etapd este esentiald pentru monitorizarea risipei alimentare, intrucit permite
stabilirea, pe baze reale si documentate, a traseului fiecarei cantitati de produs, de la obtinere pana la
valorificarea finald sau, dupa caz, pana la constatarea degradarii ori imposibilitatii de utilizare pentru
consum uman.

Inregistrarea datelor are rolul de a asigura:

o evidenta clard a cantitdtilor rezultate din activitatea unitatii,

o urmdrirea modului in care aceste cantitdti sunt utilizate sau valorificate;

» identificarea diferentelor dintre cantitatea obtinutd si cantitatea efectiv valorificata;

e determinarea cauzelor care au condus la pierderi sau degradari;

o fundamentarea masurilor de prevenire si reducere a risipei alimentare;

o existenta unei evidente interne verificabile, care sa poata fi sustinutd prin documente
justificative.

Pentru fiecare culturd sau produs, datele se Inscriu distinct in registrul de monitorizare a risipei
alimentare, astfel Incét sd poata fi urmarita separat situatia fiecarui tip de produs. Evidenta trebuie sa
fie suficient de clara pentru a permite, la orice moment, identificarea cantitatilor intrate in circuit, a
cantitatilor iesite din circuit si a eventualelor pierderi.

a. Cantitatea totala obtinuta
Prin cantitate totala obtinuta se intelege cantitatea de produs rezultatd din procesul de
productie agricold, exprimata in unitati de masura adecvate naturii produsului, de reguld kilograme,
tone, bucati sau alte unitati relevante.
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Aceastd rubrica are rolul de a consemna masa totald a produsului obtinut pentru fiecare
culturd, soi, lot sau categorie urmarita, constituind punctul de plecare pentru intreaga monitorizare
ulterioara.

Fara stabilirea cantitatii totale obtinute nu se poate determina in mod corect ce parte a fost
valorificata, ce parte a rdmas in stoc, ce parte a fost redirectionatd si ce parte a fost pierduta ori
degradata.

In practica, aceasta cantitate poate rezulta din:

o datele din evidentele de gestiune intocmite la unitate;
e bonuri de cantar, note de receptie, centralizatoare de productie/sortare/calibrare;
o alte documente interne care atesta cantitatea recoltatd sau preluata in gestiune.

Consemnarea cantitdtii totale obtinute trebuie sd fie facutd cu precizie si s fie sustinutd de
documente primare, pentru a evita aproximarile nejustificate sau discrepantele dintre evidentele
operative si cele centralizate.

b. Cantitatea valorificata pentru consumul uman
Prin cantitate valorificatd pentru consum uman se intelege cantitatea de produs care a fost
livratd, vanduta sau pusa 1n circuitul destinat consumului uman, in conditii conforme destinatiei sale.
Aceastd rubrica reflectd partea din productie care si-a atins scopul principal, respectiv
valorificarea ca produs destinat consumului uman. Inregistrarea distinctd a acestei cantititi este
necesara pentru a evidentia in ce masura productia obtinuta a fost folositd conform destinatiei avute
in vedere.
In aceasta categorie se inscriu, dupi caz:
o cantitdtile vandute direct;
o cantitatile livrate catre beneficiari sau client;
o cantitdtile predate In baza documentelor de iesire din gestiune pentru consum uman;
o alte cantitati introduse legal si efectiv in circuitul de consum uman.

Datele se preiau din documentele de valorificare, cum ar fi:
e avize de insotire a marfii;
o facturi;
e documente de iesire din gestiune;
e situatii centralizatoare de vanzari/livrari.

Importanta acestei rubrici consta in faptul ca ea permite compararea productiei totale cu
productia valorificata si oferd o imagine clara asupra eficientei economice si operationale a fluxului
de valorificare.

c. Cantitate ramasa in stoc
Prin cantitate ramasa In stoc se intelege cantitatea de produs care, la data inregistrarii, nu a
fost inca valorificata, redirectionatd sau pierduta si se afld In continuare in gestiunea unitatii, in
vederea valorificarii ulterioare.
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Aceastd rubricd este importanta deoarece stocul reprezintd zona in care se poate produce, in
timp, transformarea unor produse valorificabile in produse depreciate, daca nu sunt monitorizate
corespunzator conditiile de pastrare si ritmul de valorificare.

[nregistrarea stocului trebuie s arate clar:

e ce cantitate mai exista fizic;

o unde este localizata aceasta;

e la ce data este consemnat stocul,

e daca produsul este inca valorificabil pentru consum uman.

Datele privind stocurile se preiau, de regula, din:
o fisele de magazie;
e inventarele periodice;
e notele de intrare-receptie si iesire.

Consemnarea corecta a stocului permite unitatii sa intervind la timp atunci cand exista riscul
ca anumite loturi sd se degradeze sau s nu mai poata fi valorificate in termen util.

d. Cantitatea redirectionata

Prin cantitate redirectionata se intelege cantitatea de produs care nu a fost valorificatd pe
circuitul comercial principal destinat consumului uman, dar care a fost orientata catre o alta destinatie
permisa, in vederea evitarii risipei alimentare.

Aceasta rubrica este necesara pentru a reflecta situatiile in care produsul, desi nu mai poate fi
comercializat in forma sau pe piata initiala, nu este abandonat si nu este considerat automat pierdere,
ci este utilizat printr-o solutie alternativa permisa.

In functie de situatia concreta si de cadrul legal aplicabil, redirectionarea poate privi:

« valorificarea pe segmente alternative de piata;

e cedarea sau transferul catre alte entitati indreptatite;

» utilizarea in alte scopuri permise de reglementarile incidente;
o alte forme de redistribuire sau valorificare alternativa.

Inregistrarea acestei cantititi este foarte importanti, pentru ci ea dovedeste faptul ci unitatea
a Intreprins masuri active de prevenire a risipei si nu a tratat produsul nevandut ca pe o pierdere
inevitabila.
Datele pot fi preluate din:
e procese-verbale de redirectionare;
e avize de predare/livrare;
¢ documente de transfer;
o situatii aprobate intern privind redestinatia produselor.

e. Cantitate pierduti/degradata
Prin cantitate pierduta sau degradatd se intelege cantitatea de produs care nu mai poate fi
valorificata pentru consum uman ca urmare a alterarii, deteriorarii, contaminarii, deprecierii avansate
sau a altor cauze care i afecteaza in mod semnificativ utilizarea initiala.
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Aceasta rubrica trebuie completatd cu maxima rigoare, deoarece ea reflectd efectiv zona in care pot
aparea pierderi relevante din perspectiva risipei alimentare.
Consemnarea acestei cantititi nu trebuie facuta estimativ sau generic, ci pe baza unor constatari reale,
intemeiate pe documente si pe verificarea starii produselor.
Cantitatea pierdutd/degradata poate aparea, de exemplu, prin:

o alterare in depozit;

e atac de boli sau daunatori;

o loviri, zdrobiri sau deteriorari mecanice;

o inghet, umezeald excesiva, temperaturi improprii;

e depasirea perioadei optime de valorificare;

 lipsa unei reactii operative la aparitia unor probleme.
Datele trebuie sustinute prin documente precum:

e note de constatare;

e procese-verbale de degradare/declasare;

e rapoarte ale responsabilului de depozit sau fermei;

¢ documente de inventariere;

o alte inscrisuri justificative.
Este recomandat ca aceastd rubrica sa fie completatd numai dupd verificarea concreta a situatiel,
pentru a face distinctie intre produsul inca valorificabil, produsul redirectionabil si produsul efectiv
compromis.

10.4. Clasificarea cantitatilor
Cantitatile constatate se clasifica astfel:
a) produse valorificabile pentru consum uman;
b) produse valorificabile la pret redus / piatd secundars;
c) produse redirectionabile catre alte destinatii permise de lege;
d) produse degradate/pierdute, incadrate ca risipa alimentara, dupa caz.

10.5. Frecventa monitorizarii

» in perioada de recoltare: ori de cate ori exista operatiuni de recoltare/sortare;

e 1in perioada de depozitare: cel putin sdptdmanal pentru stocuri, iar pentru depozitul de cartof,
monitorizarea temperaturii si umiditatii se realizeaza zilnic, cu evidenta scrisa;

o la valorificare: la fiecare livrare sau redirectionare;

e centralizare: lunar;

o analizd manageriala: trimestrial si anual.

10.6. Masuri la constatarea unui risc de risipa
Cand se constata existenta unui risc de depreciere ori imposibilitate de valorificare,

responsabilul de depozit/ferma informeaza de indatd responsabilul cu monitorizarea risipei si
conducerea unitdtii, in vederea dispunerii uneia sau mai multor masuri, in ordinea prioritatii:

o valorificare accelerata;

o valorificare la pret redus;

o redirectionare catre alte utilizari permise de lege;

o alte masuri prevazute de legislatia aplicabila.
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10.7. Indicatori specifici de monitorizare si masuri operationale

In aplicarea prezentei proceduri, monitorizarea risipei alimentare se realizeazi si prin
urmarirea unor indicatori specifici, calculati periodic, In vederea evaluarii eficientei masurilor de
prevenire, reducerii cantitatilor pierdute si imbunatatirii continue a activitatii.

Indicatorii minimi urmariti la nivelul unitatii sunt:

a) cantitatea totala gestionata, pe produs/cultura;

b) cantitatea valorificatd pentru consum uman;

¢) cantitatea ramasa in stoc;

d) cantitatea redirectionata catre utilizari alternative permise de lege;
e) cantitatea pierduta/degradata;

f) gradul de valorificare;

g) rata risipei alimentare;

h) obiectivul anual de reducere a risipei alimentare.

Indicatorii se determina lunar, se centralizeaza trimestrial si se analizeazd anual.

Personalul implicat in productie, recoltare, transport intern, sortare, depozitare si valorificare
este instruit periodic cu privire la prevenirea deteriorarilor mecanice, manipularea corespunzatoare a
produselor, respectarea conditiilor de depozitare, identificarea timpurie a semnelor de degradare si
masurile necesare pentru limitarea risipei alimentare.

In situatia in care se constati existenta unor loturi cu risc de degradare, acestea se identifica
distinct, se marcheaza corespunzator si, pe cat posibil, se depoziteaza separat de loturile conforme.
Pentru aceste loturi se dispun, cu prioritate, masuri de verificare mai frecventa, sortare suplimentara,
valorificare acceleratd ori redirectionare, dupa caz.

In evidenta operativa se inscriu cu prioritate pierderile constatate efectiv, pe baza verificarilor
si a documentelor justificative. In rapoartele centralizatoare si in analiza anuala se pot utiliza si
pierderi estimate, atunci cand acestea sunt justificate prin date obiective si pot fi sustinute prin
observatii si evidente interne.

In situatia in care unitatea identifica produse apte pentru consum uman, dar care nu mai pot
fi valorificate pe piata principala, se poate analiza posibilitatea transferului gratuit, cu respectarea
prevederilor legale aplicabile. Masura se propune de responsabilul cu monitorizarea risipei
alimentare, se documenteaza corespunzator si se aplicd numai cu aprobarea conducerii unitatii.

Raportul anual va include si o analizd comparativd fatd de perioada precedentd, cu
evidentierea evolutiei cantititilor gestionate, valorificate, redirectionate si pierdute, precum si a
eficientei masurilor aplicate. Analiza comparativd anuald constituie baza pentru stabilirea
obiectivelor de reducere a risipei alimentare pentru anul urmator.”

10.8. Centralizarea si raportarea
Responsabilul cu monitorizarea risipei alimentare intocmeste:
o situatii lunare de monitorizare;
e sinteze trimestriale;
o raportul anual privind cantitatile si masurile intreprinse.
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Raportul anual va cuprinde cel putin:
e cantitatea totald produsa;
e cantitatea valorificata;
e cantitatea redirectionata;
e cantitatea pierdutd;
e procentul estimat al risipei;
e cauzele principale;
e masurile aplicate;
e propuneri de imbunatatire pentru anul urmator;
o gradul de valorificare;
e obiectivul anual de reducere a risipei alimentare;
e analiza comparativa fata de perioada precedents;

11. Registrul de monitorizare a risipei alimentare
Se instituie la nivelul unitatii un registru de monitorizare, tinut in format letric si/sau

electronic.
Model minimal de rubrici:

1. Nr.crt.
Data
Produs/cultura
Cantitate produsa (kg/t)
Cantitate valorificata (kg/t)
Cantitate rdmasa 1n stoc (kg/t)
Cantitate redirectionata (kg/t)
Cantitate pierdutd/degradata (kg/t)
9. Cauza
10. Incadrare (pierdere tehnologica / neconform comercial / risipa alimentara)
11. Masura dispusa
12. Responsabil
13. Observatii

e A i

12. Masuri de control intern
Pentru reducerea risipei alimentare, unitatea aplica urmatoarele masuri minime:
o sortare si clasificare rapida a produselor;
e respectarea parametrilor de depozitare;
 rotatia stocurilor dupa principiul FIFO;
o valorificarea prioritara a loturilor cu risc de depreciere;
e instruirea periodicd a personalului implicat in recoltare manipulare, sortare si depozitare;
e documentarea fiecdrei masuri de redirectionare sau declasare;
e analiza periodica a cauzelor de pierdere.

13. Neconformitati si masuri corective
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In cazul constatarii unor deficiente in aplicarea procedurii, conducerea unitatii dispune masuri

corective, care pot viza:

o completarea documentelor lipsa;

o revizuirea fluxului de monitorizare;

e instruirea personalului implicat;

o 1mbunatatirea conditiilor de depozitare;

o stabilirea unor responsabilitati suplimentare.

14. Analiza comparativa anuala

Raportul anual va include o analiza comparativa fatd de perioada precedenta cu evidentierea
evolutiei cantitatilor produse, valorificate, redirectionate si pierdute. Analiza va urmari eficienta
masurilor aplicate si va sta la baza stabilirii obiectivelor de reducere a risipei alimentare pentru

anul urmator.

15. Dispozitii finale

Prezenta procedura intrd in vigoare la data aprobarii de catre directorul unitatii si se aplicd pana la

revizuire.
Procedura se revizuieste:
e anual;

e ori de cate ori intervin modificari legislative;
e ori de cate ori analiza interna evidentiaza necesitatea actualizarii.




